
 

 

 

Bienvenue au MOSAIC 

The show kitchen 

Nous nous réjouissons d’ores et déjà de vous faire partager 
notre cuisine à la fois classique et moderne. L’équipe du 
MOSAIC souhaite vous offrir une expérience culinaire unique 
en montagne. La cuisine ouverte vous permettra de surveiller 
de près les faits et gestes du Chef de cuisine et son équipe. De 
plus, une sélection de viandes d’exception ainsi que des vins 
fabuleux vous seront exposés tous les jours dans nos frigos 
professionnels. 

Nous espérons vous faire voyager autant visuellement que 
gustativement à travers nos plats réalisés selon votre palais. 
Notre menu contient une variété de mets d’origines 
internationale et locale. Nous voyagerons ensemble du Pérou 
avec notre Ceviche jusqu’en Italie avec nos pâtes et risottos, 
en passant par Hawaï avec le Poke dont tout le monde parle. La 
Brasserie vous propose également des incontournables tels 
que la côte de bœuf rassis sur os Suisse, la tagliata de porc 
ibérique et des poissons frais. 

 

Bon appétit 
(Veuillez SVP annoncer toutes allergies ou restrictions alimentaires lors de votre commande) 

(Tous nos plats peuvent contenir des fruits à coque ou à écales) 

   Ce signe représente nos plats végétariens 

  



 

 

 

 

 

 
       

 

 
      

 

 
 
 

  



 

 

Nos vins au verre 
Blancs 
Petite Arvine, Albert Biollaz, Chamoson bt.    75cl 51 
 verre 1dl 7.50 

Chardonnay, Domaine des Muses, Sierre bt.    75cl 51 
 verre 1dl 7.50 

Blanc de mer, Jean-René Germanier, Vétroz bt.    75cl 44 
Vin des Coupes du monde de ski Crans-Montana verre 1dl 6.50 

Amigne Nobles de Vétroz , Bonvin, Sion bt.    75cl 68 
verre 1dl 10 

Rosés 
Alie, Frescobaldi, Toscane, Italie Magnum     85 

Syrah & Vermentino bt.    75cl 39 
 verre 1dl 6 

Château de Berne, Côte de Provence, France bt.    75cl 54 
Cinsault & Grenache verre 1dl 8 

Rouges 
Nez noir, BIO, Assemblage, Rouvinez, Sierre bt. 75cl 50 

Verre 1dl 7.50 

Cornalin Champmarais, Germanier, Vétroz bt. 75cl 95 
Verre 1dl 14 

Mosaico, Casa di Terra, Bolgheri, Italie bt.  75cl 68 
 verre 1dl 10 

Orma, Bolgherese, Italie bt.   75cl 95 
 verre 1dl 14 

Nita, Meritxell Palleja, BIO, Priorat, Espagne bt.  75cl 54 
 verre 1dl 8 

Charmail, Haut-Médoc, Bordeaux, France bt.  75cl 68 
 verre 1dl 10 

Demi-bouteille  
Fendant terrasse, Jean- René Germanier, Vétroz bt. 37.5cl 17 

Gally, Gamay & Diolinoir, Jean-René Germanier, Vétroz bt. 50cl 27 

Pinot noir, Domaine des muses, Sierre bt. 50cl 29 

Humagne rouge, Renaissance, Charrat bt. 50cl 31 

Tourmentin, Rouvinez, Sierre bt. 37.5cl 48.50 

Luce, Luce della vite, Montalcino, Toscane bt. 37.5cl 95  



 

 

Apéritifs 

 La pièce Portion 

 
Huîtres N°2  4.50 26 

Vinaigre de Xeres & Echalotes 

Jambon Ibérique   33 
100% Pata Negra  

Nos Signatures 

 Entrée Portion 

 
Tiradito de St-Jacques au Yuzu  25.50 36.50 

Mariné à l’huile d’olive & Fruits de la passion 

Poke   23.50 33.50 
Thon rouge, sésame, mangue & avocat 

Entrecôte de bœuf sur Réchaud   39.50 
Sauce café de Paris « maison » 

Salade MOSAIC   34.50 
Foie gras, Pata Negra & St-Jacques,… 

Le Tigre qui pleure  49.50 
Tagliata de filet de bœuf au gingembre 

Risotto au Safran & St-Jacques   32.50 

Wagyu beef grillé, Env. 180gr   95 

 

 

Suggestions de poissons & de viandes selon arrivage 
  



 

 

 

Nos Entrées  

 Entrée portion 

Salade de rucola & Noix   13.50 19.50 
Grana Padano, tomate cherry 

Méli-mélo de salades & graines   11.50 18.50 

Salade César au poulet grillé & bacon 18.50 27.50 
Croutons, grana Padano, tomate cherry 

Ceviche de loup de mer  24.50 35.50 
Mariné à la pomme verte & gingembre 

Foie Gras maison   24.50 35.50 
Pain brioche maison & marmelade de figues 

Salade de chèvre chaud   17.50 28.50 
Miel & noix 

Salade de quinoa & avocat   14.50 22.50 
Grenade & fruits secs 

 

Nos Potages 

Minestrone de petits légumes   14.50 

Crème de courge parfumée à la truffe  16.50 
  



 

 

Nos Poissons 

Médaillon de thon rouge mi-cuit  36.50 

Loup de mer, Selon arrivage, pour 1 ou 2 personnes 47.50 
Grillé  

Sole du Nord  49.50 
Grillée  

Homard entier  57.50 
Grillé 

Nos poissons sont servis avec riz sauvage & légumes 

 
Nos Pâtes 

Spaghetti « Norma »   25.50 
 Aubergines, tomates, basilic, mozzarella 

Spaghetti au Homard   38.50 

Risotto au champagne   26.50 

Gnocchi maison à la tartufata   29.50 

Tagliatelle aux morilles   28.50 

 

Des pâtes sans gluten sont aussi disponible 

  



 

 

 
 
Notre Brasserie 

 Entrée portion 

Tartare de bœuf traditionnel   27.50 38.50 
Pommes frites maison & salade 

Tartare de bœuf au foie gras  32.50 45.50 
Pommes frites maison & salade 

Tagliata de porc Ibérique grillée  39.50 
Rucola & copeaux de fromage 

Filet de bœuf grillé   44.50  
Sauce morilles 

Hamburger MOSAIC (100% boeuf, fromage, bacon & avocat) 26.50 
Pommes frites maison & salade 

Suprême de poulet au Satay  28.50 
 Riz sauvage & légumes 

Ribs de porc au barbecue  29.50 
Pommes frites maison & salade 

Toutes les viandes sont servies avec  
pommes frites maison et légumes 

  



 

 

Nos Desserts Maison 

Cheesecake MOSAIC  13.50 
Fruits rouges et sauce caramel 

Dome au chocolat & fruits exotiques  12.50 

Tarte fine aux pommes  14.50 
Glace caramel 

Moelleux au chocolat noir  16.50 
Glace vanille 

Mille feuilles au thé vert matcha  14.50 

Café gourmand  15.50 

Glaces et sorbets (boule)  4.50 

Assiette de fromages  14.50 

 

 

 

   



 

 

Vins blancs  bout. 
Fendant coteaux de plamont,  Marie-Thérèse Chappaz, Fully 55 

Fendant les terrasses, Jean René Germanier, Vétroz  37 

Fendant les bans, Gérald Besse, Martigny  42 

Johannisberg, Cave du Paradis, Salquenen  38 

Johannisberg, Cave St-Michel, Corin  42 

Petite Arvine, Grand Métral, Provins, Sion  46.50 

Petite Arvine, Jean-René Germanier, Vétroz  49 

Petite Arvine, Trésors de famille, Gillard, Sion  54 

Chardonnay, Domaine des muses, Sierre  51 

Viognier, Varone, Sion  54 

Humagne blanche réserve, Histoire d’enfer, Corin  61 

Larix Mélèze, Cave du Paradis, Salquenen  49.50 
Petite Arvine & Humagne blanche 

Amigne Nobles de Vétroz , Bonvin, Sion  68 

Vins blancs Étrangers bout. 
Benifizio Pomino bianco, Frescobaldi, Italie  39 

Chardonnay 

Pinot Grigio, Setteanime, Italie  42 

Grillo, Feudo Maccari, Terre siciliane  38 

Chablis 1er Cru, France  52 
Chardonnay 

Pouilly-Fuissé, France  56.50 
Chardonnay 

Riesling, Groebe, Allemagne  54 

  



 

 

Vins rosés 

Œil de Perdrix, Cave du Paradis, Salquenen  36 

Dôle blanche, Cordonier & Lamon, Flanthey  35 

Dôle blanche, L’enfer de la tentation, Corin  45 

Rosé de Berne, Côte de Provence, France  49 
Cinsault & Grenache 

Alie, Frescobaldi, Toscane, Italie  39 
Syrah & Vermentino   Magnum   74 
 

 

  

Champagnes & Prosecco 

Franciacorta Ca’ Del Bosco, Italie  85 

Prosecco, Italie  39 

Moët & Chandon, France  86 

Laurent Perrier Brut, France  96 

Laurent Perrier rosé, France  145 

Fabrice Roualet Rosé, France  88 

Dom Pérignon, France  250 

Louis Roederer Cristal, France  245 
  



 

 

Vins rouges suisses 

Dôle de Salquenen, Cave du Paradis, Salquenen 34 
Dôle des monts, Gillard, Sion  39 
Dôle la liaudisaz, Marie-Thérèse Chappaz, Fully 61 
Gamay, Domaine Saint-Théodule, Gérald Besse, Martigny 45 
Gamay, Ancolie, Frédéric Zufferey, Sierre  42 
Gamélys, Cave St-Michel, Corin  54  

Gamay, Gamaret & Diolinoir 
Pinot Noir, Rouvinez, Sierre  45 
Pinot Noir, Désir, Histoire d’enfer, Corin  62 
Pinot Noir, l’enfer de la passion, Corin  95 
Pinot Noir, Gérald Clavien, Miège  69 
Diolinoir, l’enfer de la patience, Corin  72 
Diolinoir, Gérald Besse, Martigny  69 
Cornalin Champmarais, Jean-René Germanier, Vétroz 95 
Cornalin, Varone, Sion  65 
Bonvin 1858, Charles Bonvin, Sion  88 

Cornalin & Syrah  Magnum   189 
Sherpa rouge, Domaine Chevaliers, Salquenen  64  

Humagne rouge & Pinot noir 
Archange Obscur, Cave St-Michel, Corin  69 

Humagne rouge & Pinot noir 
Electus, Provins, Sion  280 

Château Lichten, Rouvinez, Sierre  58 
Cornalin, Humagne rouge & syrah 

Merlot, Grand Métral, Provins, Sion  64 
Merlot, Il canto della terra, Tessin  250 
Merlot, Pierre Robyr, Corin  68 
Humagne Rouge, Cave St-Michel, Corin  55 
Tourmentin, Rouvinez, Sierre  69 

Cornalin, Humagne rouge, syrah & Pinot Noir 
Rebbio, bio, Jean-René Germanier, Vétroz  48 

Cornalin, Humagne rouge, syrah & Pinot Noir 
Cabernet Sauvignon, Simon Favre, Venthône 58 
Syrah « Cayas », Jean-René Germanier, Vétroz 84 
Syrah, l’enfer de la patience, Histoire d’enfer, Corin 79 
Syrah, Caprices du temps, Miège  61 
Positivo, Leukersonne, Salquenen  48 
Baroq, Jean-René Germanier, Vétroz  61 

Merlot, Cabernet & Cornalin  



 

 

Vins rouges étrangers 
Mosaico, Casa di terra, Bolgheri, Italie  68 
 Merlot & Cabernet franc 
Maronea, Casa di terra, Bolgheri, Italie  115 
 Cabernet franc & Cabernet sauvignon 
Nipozzano, Vecchie viti Riserva, Chianti Ruffina, Italie  54 

Sangiovese 
Dievole Novecento, Chianti Classico, Italie  69 
Tenuta di Castiglioni, Frescobaldi, Toscane  49 
 Sangiovese, Cabernet franc & sauvignon, merlot 
Le Volte, del’Ornellaia, Italie  54 

Cabernet Sauvignon, Merlot & Sangiovese 
Orma, Bolgheri, Italie  95  

Cabernet Sauvignon, Merlot & Cabernet Franc   Magnum   250 
Lamaione, Frescobaldi, Toscane, Italie  97 

Merlot 
Ca’marcanda Magari, Gaja, Toscane, Italie  156 

Merlot, Cabernet Sauvignon & Franc 
Ca’marcanda Promis, Gaja, Toscane, Italie  112 

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 
Brunello di Montalcino, Gaja, Italie  172 
Amarone della Valpolicella, Classico, Italie  65 
Amarone della Valpolicella, Riserva Montefante, Italie 125 
Luce, Toscane, Italie  190 

Sangiovese, Merlot 
Serre Nuove, del’Ornellaia, toscane, Italie  110 

Merlot, Cabernet Sauvignon & Franc, Petit Verdot  
Ornellaia, Toscane, Italie  290 

Cabernet Franc & Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 
Sassicaia, Toscane, Italie  270 

Cabernet Sauvignon 
Masseto, Toscane, Italie  950 

Merlot 
Château Mouton Rothschild, Pauillac, Bordeaux, France 1350 

Merlot, Cabernet Sauvignon & Franc, Petit Verdot 
Château Palmer, Margaux, Bordeaux, France  750 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 
Château Sociando-Mallet, Haut-Médoc, Bordeaux, France 115 

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot 
Château Larmande, St-Emilion Grand cru classé, France  72 

Cabernet Franc & Merlot 
Gevrey-Chambertin, Bourgogne, France  145 

Pinot Noir 
Valduero Crianza, Ribera del Duero, Espagne  56 
Portia, Ribera del Duero, Espagne  49 

Tempranillo 


